
Die Beschreibungen unserer Gerichte enthalten ggf. nicht alle Zutaten. Geben Sie uns Bescheid, wenn Sie Bedenken wegen Lebensmittelallergien haben.  
Wir werden unser bestes tun, um zu helfen. 
A Konservierungsstoffe B Süßungsmittel C Antioxidationsmittel D künstliche Farbstoffe E Phosphat 
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

B u rg er bar
PENTA BEEF BURGER 14€

B12 VEGETARIAN BURGERC 14€  
100% pflanzlich, pilze, rote beete, hafer, soja protein, kräuter

BUTTERMILCH-CHICKEN-BURGERA 14€ 
BURGERBRÖTCHEN NACH WAHL 
rustikalA, D, vollkornA, D, salat-wrap   
WÄHLEN SIE IHR TOPPING
Je 1€
karamelisierte zwiebelnD, geröstete pilze, geräucherter baconA, C, spiegelei
Je 2€
guacamole, irischer cheddarA, D, blauschimmelkäseA

alle Burger werden mit knusprigen Pommes Frites serviert und belegt mit Salat, roten Zwiebeln und Tomate

LACHS FILET 16€  
ackerbohnen, linsen, babyspinat, zitronenbutter

MEERESFRÜCHTE-LAKSAC 18€ / VEGANE LAKSA 15€ 
lachs, kabeljau, shrimps, reisnudeln,  
kokos-thai-currysoße

HÜHNCHEN COQ-AU-VIN 14€  
kartoffelpüree, grüne bohnen und pilze 

300g FILLET STEAK 30€  
250g SIRLOIN STEAK 24€  
350g RIB EYE STEAK 28€

Hau ptg er i chte

BEILAGEN
überbackene kartoffel  kartoffelpüree 
gedünstete wildpilze /  pommes
frisch gedämpftes gemüse  mac & cheese 
mit honig glasierte karotten  beilagen salat 
gerösteter blumenkohl mit knoblauch /

4€
beilagen

CRÈME BRULEE 7€  
karamellisierte orange

WARMES SCHOKOLADEN FONDANT 7€  
vanilleeis 

CHEESECAKEA, D 7€  

FRÜCHTETELLER NACH SAISON 9€  
passionsfruchtsirup und minze

BAKED COOKIESD 8€ / ZUM TEILEN 10€ 
vanilleeis & schokoladensoße

REGIONALE KÄSEPLATTE 9€ 
2 regionale käsesorten, crackers und chutney

D ESSERTSI N D IVI D U ELL ZU M TEI LEN

CLUB SANDWICHA, C 13€   
gegrilltes hühnchen, bacon, spiegelei und pommes frites  

MINUTEN STEAK SANDWICH 13€  
strohkartoffeln, senf, wasserkresse

CHICKEN WINGSA, B, C 9€  
BBQ oder extra-scharf

NACHOSC 6€  
geschmolzener käse, sour cream, guacamole, salsa

SAN DWI CH ES & SNACks

PIZZA & PASTA
MARGHERITA 9€   
tomatensauce, mozzarella und oregano

PROSCIUTTO E FUNGHI 11€  
tomatensauce, mozzarella, schinken und pilze 

TONNO 11€  
tomatensauce, mozzarella, thunfisch und zwiebeln  

ORTOLANA 11€  
tomatensauce, mozzarella, gemüse 

PAPPARDELLE MIT GESCHMORTEM RINDFLEISCHA 15€   
frische kräuter und crème fraiche

SPAGHETTI BOLOGNAISE 11€  
wahlweise ei- oder dinkelpasta 

WILDPILZ RISOTTO Starter 7€ / Hauptspeise 12€  
mit gartenkräutern und parmesan

CAESAR SALAD 9€  
römersalat, hausgemachtes dressing, 
parmesan, vollkorn croutons und anchovis
(extra hähnchen) für 5€

APFEL & WALNUSS SALATC, D 9€ 
mit getrockneten cranberries und gemischter salat  
WARMER PUY-LINSEN SALATA 9€   
gerösteter kürbis, ziegenkäse, rucola, kürbiskerne mit einem 
leichten dressing 

TAGESSUPPE NACH SAISON 6€

STA RTERS & SALADS

 vegetarisch

 vegan

B RU N CH  ALL  DAY
HUEVOS RANCHEROS 9€   
warme tortilla, schwarze bohnen, pico de gallo,  
avocado, ei, scharfe soße   
EGGS BENEDICT 
wahlweise: klassik (gekochter schinken) 6€  
florentine (spinat) 7€      , royale (räucherlachs) 8€

AVOCADO TOAST 7€  
pochierte eier aus freilandhaltung mit avocado auf toast,  
mit baconA, C (8€), mit räucherlachs (9€) 

3 VOLLKORN-BUTTERMILCH PANCAKES 8€   
ahornsirup und blaubeeren

made fromPaper 

hay

EAT BETTER NOW.



Our dish descriptions may not include every ingredient. Should you have any concerns about food allergies, let us know and we will do our best to help. 
A Preservatives B Artificial Sweetener C Antioxidants D Artificial Colours E Phosphat 
All prices are in Euro and include VAT. 

B U RG Er  bar
PENTA BEEF BURGER 14€

B12 VEGETARIAN BURGERC 14€  100% plant based, 
mushroom, beetroot, oats, soya protein, herbs

BUTTERMILK FRIED CHICKENA 14€  
CHOOSE YOUR BUN  
rusticA, D, wholemealA, D, salad wrap   
CHOOSE YOUR TOPPING
1€ per item
caramelised onionD, grilled mushrooms, smoked baconA, C, fried egg 
2€ per item
guacamole, Irish cheddarA, D, blue cheeseA

all burgers served with tomato lettuce, red onion and french fries

SALMON FILLET 16€  
fava beans, lentils, baby spinach, lemon butter

SEAFOOD LAKSAC 18€ / VEGAN LAKSA 15€  
salmon, cod, shrimp, rice noodles,  
coconut thai curry sauce

CHICKEN COQ-AU-VIN 14€  
creamed potatoes, green beans and mushrooms 

300g FILLET STEAK 30€  
250g SIRLOIN STEAK 24€  
350g RIB EYE STEAK 28€

MAI N  CO U RSES

SIDES
gratin potato  roasted garlic cauliflower /
french fries  mac & cheese 
honey glazed carrots  fresh steamed vegetables 
mashed potato  side salad 
sautéed wild mushroom /  

4€

Each  
Side 

CRÈME BRULEE 7€  
caramelised orange 

WARM CHOCOLATE FONDANT 7€  
vanilla ice cream 

CHEESECAKEA, D 7€ 

SEASONAL FRUIT PLATTER 9€  
passion fruit syrup and mint 

BAKED COOKIED 8€ / SHARING 10€ 
vanilla bean ice cream & chocolate sauce

LOCAL CHEESE PLATE 9€ 
2 local cheese, crackers and chutney

D ESSERTSI n d ivi d ual Shar i n g

CLUB SANDWICHA, C 13€   
grilled chicken, bacon, fried egg and fries  

MINUTE STEAK SANDWICH 13€  
straw potatoes, mustard, watercress

CHICKEN WINGSA, B, C 9€  
BBQ or extra hot

NACHOSC 6€  
melted cheese, sour cream, guacamole, salsa  

SAN DWI CH ES & SNACks

PIZZA & PASTA
MARGHERITA 9€   
tomato sauce, mozzarella, and oregano

PROSCIUTTO E FUNGHI 11€  
tomato sauce, mozzarella, ham, and mushrooms 

TONNO £11€  
tomato sauce, mozzarella, tuna, and onions  

ORTOLANA 11€  
tomato sauce, mozzarella, and assorted vegetables

BRAISED BEEF PAPPARDELLEA 15€   
fresh herbs and crème fraiche 

SPAGHETTI BOLOGNAISE 11€  
choose from egg or spelt pasta 

WILD MUSHROOM RISOTTO starter 7€ / main 12€  
garden herbs and parmesan

CAESAR SALAD 9€  
romaine, homemade dressing,  
parmesan, wholemeal croutons and anchovies  
(add chicken) 5€

APPLE & WALNUT SALADC, D 9€ 
dried cranberries and winter greens 
WARM PUY LENTIL SALADA 9€   
roasted pumpkin, goats cheese, roquette,  
pumpkin seeds, light dressing 

SEASONAL SOUP OF THE DAY 6€

STA RTERS & SALADS

 vegetarian

 vegan

B RU N CH  ALL  DAY
HUEVOS RANCHEROS 9€   
warm tortilla, black beans, pico de gallo,  
avocado, egg, hot sauce   
EGGS BENEDICT 
choose from classic (ham) 6€ florentine (spinach) 7€ 
royale (smoked salmon) 8€ 

AVOCADO TOAST 7€  
poached free range eggs with avocado on toast, 
with baconA, C (8€), with smoked salmon (9€)

3 WHOLEGRAIN BUTTERMILK PANCAKES 8€   
maple syrup and blueberries

made fromPaper 

hay

EAT BETTER NOW.


